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OSSZETEVOK:
Alaprecept 1 db 60 x 20 cm-es kapszlihoz

Kakaos kevert tészta

VEGAN KEVERT OMLOS 420 g
Ftolaj 125 ¢
Kakad-porcukor

keveréke 80 ¢
Viz 275 g
Di6, darabolt 150 g

Yesin

KEVERT OMLOS

Krém
VEGAN WHIP
Viz, hideg (0-5°C)

540 g
810 g

DREIDOPPEL CUKRASZPASZTA

A VEGAN KEVERT OMLOS segitségével
viz és étolaj hozzdaddsaval egyszerd-
en készithetiink vegan siteménye-
ket, muffinokat.

DIO 30¢
Variegalds
SCHOGETTE 250 g
Osszesen 2.680 g

TECHNOLOGIA

g 190 °C @ sitési idé: 10 perc

A kevert tészta hozzdvaloit Gsszemérjik
és kozepes fokozaton 3 perc alatt simdra
keverjik. Beleforgatjuk a diodarabokat, a
masszat formalevalasztoval kifujt kapszliba
toljuk és satjk.

A Vegan Whip-et hideg vizzel ( (0-5 °C) és a
Cukrdszpaszta Dio-val 2-3 perc alatt gyors
fokozaton kihabositjuk. A Schogette-t kissé
felmelegitjik és 150 g-ot a masszaba marva-
nyozunk. Ezt 3 krémet egyenletesen a kihdilt
tésztdra kenjuk, a feluletét a maradék Schog-
ette-tel marvanyozzuk.

Dekor:

A habbdl a szeletek tetejére tuffokat
nyomunk és  csokolddédisszel, darabolt
pisztacidval diszitjuk.

a massza jol kenhetd, homogén

jol rétegezhetd, pl. gyimolcsokkel

puha-légy megfelel6en nedves-szaftos
tészta, kit(ing frissesséqggel

kellemes Bourbon - vanilids iz

12,5 kq -0s kiszerelés

()
IREKS

STAMAG
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VEGAN KORTES ESPRESSO SZELET

OSSZETEVOK:
Alaprecept 1 db 60 x 20 cm-es kapszlihoz
Kevert tészta
VEGAN
KEVERT OMLOS 900 g
Ftolaj 315¢
Viz 405 g
Szirup
Viz 100 g
INVERTCUKORSZIRUP 50 ¢
DREIDOPPEL

CUKRASZPASZTA ESPRESSO 10 g

Kortehabos krém
VEGAN WHIP 340 g
Kortelé 100%, hideg (0-5°C) 510 g
DREIDOPPEL CUKRASZPASZTA

KORTE 50 ¢

Vilmoskorte bef6tt 260 g
Feliilet

TOPGLANZ 200 g

DREIDOPPEL CUKRASZPASZTA

FSPRESSO 69

Osszesen 3.150 g

>
IREKS 3DREIDOPPEL

STAMAG

TECHNOLOGIA:
I 190 °c

@ 10 perc

A kevert tészta dsszetevéit dsszekeverjuk,
majd eqy 60 x 20 cm-es kapszliba egyenle-
tesen elkenjik és megsutjuk.

A kihalt lapot lekenjik a kévés sziruppal. A
krém osszetevait kihabositjuk, majd a végén
hozzdkeverjik az aprora vdgott kortét.

580 g-ot a tésztdra kendink.

Ismét lap, sziruppal kenés, majd krém.
Hitjuk.

Feliletét TOPGLANZ és CUKRASZPASZTA
ESPRESSO-val vonjuk &t.

Tetszés szerint diszitjuk.

Termékajanlé vegan
siitemények

felileti diszitésére,
fényesitésére,
toltésére:

TORGLANZ,

- Kész hidegzselé.

- Semleges iz(, vegan.

- Attetsz6, viztiszta.

- Szinezhetd, tikorfényes felilet.
- 6 kg mda. vodor.

¢
SCHOGETTE ,

- Siitésallo, kész krém.

- Intenziv csokolddés iz.

- Vdltozatos felhaszndlds.

- Levelesek, kelt tésztdk,
sitemények vegdn tolteléke.

- 12,5 kg m{a. vodor.



VEGAN MOZART SZELET

OSSZETEVOK:
Alaprecept 1 db 60 x 20 cm-es kapszlihoz
Kevert tészta
VEGAN
KEVERT OMLOS 825 ¢
Ftolaj 290 g
Viz 370 g
DREIDOPPEL CUKRASZPASZTA
PISZTACIA 100 120 g
Toltelék
DREIDOPPEL MIRANDA
FAGYLALTPASZTA
FOLDIMOGYORO 55¢
SCHOGETTE 480 g
Krém
VEGAN WHIP 275 q
Viz (0-5°C) 345 ¢
GELATOP FAGYLALTPASZTA
MARCIPAN 30¢
Feliilet
Marcipan 450 ¢
Osszesen 3.240 g
O

IREKS 3DREIDOPPEL

STAMAG

TECHNOLOGIA:
B 190 °C

@12 perc

A kevert tészta dsszetevéit dsszekeverjik,
majd 2 db 60 x 20 cm-es kapszliba egyenle-
tesen elkenjuk és megsutjuk.

A kihdlt lapra mogyords Schogette krémet
dresszirozunk egy 14-es simacsoves
nyomadzsak segitségével. A felvert habot
rakenjik a szeletre, rahelyezzik a méasodik
lapot és vékonyan dtkenjink a krémmel.
Tetejét marcipannal burkoljuk.

Tetszés szerint diszitjuk.

Vegan siitemények,
fagylaltok izesitésére:
DREIDOPPEL
CUKRASZPASITA
PISZTACIA 100

- Tiszta, természetes pisztacia.
- Nem tartalmaz aromat.

- Tartositoszermentes.

- Nem tartalmaz mddositott

keményit6t.

- Gluténmentes és vegan.
- Kiszerelések: 1kg és 3 kg
- Adagolds: 100 g / 1 liter krém v. hab.



Vecin

KEVERT OMLOS

Keverék vegan muffinok és
siitemények eldallitdsahoz

Alapanyagunk gondosan vélogatott dsszetételd,

allati eredeti osszetevék hozzdadasa nélkiil

- sokoldalu felhasznéldsi lehetdséq

- dllandé magas mindségq

- 3 vegdn tdpldlkozasba beilleszthetd

- 0 célcsoportok elérése:
veganok, vegetdridnusok és flexitdriusok

- 3 trendkovet6 fogyaszték szdmara kifejezetten
érdekes

Biztonsagos feldolgozas

- 3 gyartds megbizhatd, ezenkivil racionalis,
hiszen csupdn 2 0sszetevd hozzdaddsa (viz és
novényi olaj) szikséges

- kenhetd, homogén massza

- j6l rétegezhetd, pl. gyimolcsokkel dusithatd

AL A E) ﬁ Ec E P’ﬁ' Konnyen testreszabhato egyedi és mindségi

sitemények
VEGAN KEVERT OMLOS 1,000 kg - megfeleld térfogat
Novényi olaj 0,300 kg - puha-lagy, nedves-szaftos tészta
Viz 0,450 kq - kellemes Bourbon vanilia iz
Osszesen 1,750 kg - kit(ing frissesséq

Keverési idG: 3-4perc

Feladdsi tomeg: 0,450 kg VEGAN FINOFV,‘I’SA’GOK .
TECHNOLOGIA A LEGJOBB MINOSEGBEN...

Az 0sszeteviket kozepes fokozaton dsszekeverjik és ><

formakba toltjik. A kozepét kb. 1 cm mélyen olajozott
trokserrel benyomjuk és gdzzel sutjuk. A sutés vége el6tt
SUtéSI héméfSéHet 1800 C o0e TEJ, TOJAS, MEZ

10-15 perccel a gdzt elengedjik.
Sutési ido: 40 - 45 perc HOZZAADASA NELKUL
w
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Fecin wHip

Novényi alapu habalap por

Folyamatosan névekszik a kereslet a vegan pékdruk és sitemé-
nyek irdnt - a tisztdn novényi alapt VEGAN WHIP segitségével
siteményekhez, szeletekhez, desszertekhez egyszeriden készit-
het vegdn krémeket, habokat, toltelékeket, finom tejszines
jelleqd krémes izzel és dllaggal.

A méq véltozatosabb izek érdekében izesitésre szortimentink-

ben tobb mint 50 vegdn DREIDOPPEL CUKRASZPASZTA 4l rendel-
kezésére.

- nem szikséges stabilizalé fond hozzdaddsa
- stabil, nagy térfogatra kihabosithatd - lagy-kellemes éllag
- fagyaszthatd és jol felolvaszthatd
- savstabil
- habverdgéppel problémamentesen kihabosithato,
s6t habszifonban is joI makodik
cukrdszpasztak kozvetlentl adagolhatdk hozzd
- minden izvildghoz megfelel alap aroméval rendelkezik
- por 4llagu alapanyag

Kiszerelés
10 kg papirzsak ~ --> Elény!
Nem igényel kiilonleges tdroldst, hatést!

a—

MEGAN FINOMSAGOK
FALEGJOBB MINOSEGBEN...

P

.. TEJ, TOJAS, MEZ _
H0ZZAADASA NELKUL

Minden technolégiaban mékodik!

A kovetkez6 alapreceptekkel a munkafolyamatainak megfele-
I6en készitheti el a Vegan Whip-et - azonnali felhaszndldsra
vagy fagyaszthatd krémkeént.

ALAPRECEPTEK:

Azonnali felhaszndlas: Fagyaszthaté krém:

67980 Vegan Whip 500 | 67980 Vegan Whip 500 g
Viz Viz
(0-5 °0) 750 g (0-5 °0) 625 q

Cukrdszpaszta Cukrdszpaszta
igény szerint igény szerint
TECHNOLOGIA

A Vegan Whip-et hideq vizzel és az eqyik vegan cukrdszpasz-
tankkal elkeverjik.

Gyors fokozaton 2-3 perc alatt kihabositjuk.

W Alapreceptek

L ,
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